
custodi di un tesoro da condividere
dal cuore della Toscana...







202.2  Salame Toscano Extra in tranci sottovuoto  gr  400
202.4  Salame Toscano Extra in tranci sottovuoto  gr  200
202.7  Salame Toscano in tranci sottovuoto   gr  400
202.8  Salame Toscano in tranci sottovuoto   gr  200

202.1  Salame Toscano Extra intero gr  800 
202.5  Salame Toscano intero  gr  800



205.1  Salame tipo Milano intero  kg  3
205.2  Salame tipo Milano a metà sottovuoto kg  1,5

206.1  Salame tipo Milano intero  gr 400
206.3  Salame tipo Milano in tranci sottovuoto gr 400 



214.1 Salame a punta di coltello gr 450

212.1 Bracconiere Classico gr 150 
212.2 Bracconiere Dolce  gr 150
212.3 Bracconiere Piccante  gr 150
212.4 Bracconiere al Tartufo  gr 150
212.5  I Tre Bracconieri sottovuoto  gr 450



301.1  Salsiccia toscana sfusa gr  100 
301.2  Salsiccia toscana sfusa gr  80
301.4  Salsiccia toscana ATM kg  1,8 
301.5  Salsiccia toscana ATM kg  3,5
301.7  Salsiccia toscana sottovuoto 
301.8  Salsiccia toscana ATM cm 15

305.1  Salsiccia al peperoncino sfusa gr  100 
305.2  Salsiccia al peperoncino ATM kg  3,5

306.1  Impasto di salsiccia toscana sottovuoto kg 1 
306.2  Impasto di salsiccia toscana sottovuoto gr 500
306.3  Impasto di salsiccia toscana sottovuoto gr 300



701.1  Guanciale stagionato intero          kg 1,5
702.1  Guanciale stagionato Nazionale in tranci sottovuoto gr 500



801.1  Lardo stagionato sottovuoto      kg 4
801.2  Lardo stagionato sottovuoto     kg 1
802.1 Lardo stagionato in tranci sottovuoto  gr 400

Il Lardo
Per la salatura in apposite vasche, utilizziamo 
tagli anatomici di 6/7 cm di altezza, 
uniformemente cosparsi di erbe aromatiche.
A seguito di una stagionatura di almeno 
6 mesi, il prodotto è pronto per essere 
confezionato in tranci sottovuoto di varia 
pezzatura, da 4 kg fi no a 400 grammi.
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